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Neuanfang bei der Confiserie Bauer

wWIRTSCHAFT Andreas Bauer hat die Leitung des Unternehmens
iibernommen, das Anfang des Jahres Insolvenz anmelden musste.

WON URSERER MITARBETTERN
VERONIKA SCHADECK

Lauenstein = Es geht weiter mit
der Frankenwald-Confiserie
Bauer. Der Sohn der ehemaligen
Inhaber, Andreas Bauer, wird
die Frankenwald-Confiserie
Bauer weiterfithren. Er will die
Tradition bewahren, aber auch
neue Wege beschreiten. Das be-
richtete er am Freitag bei einem
Pressegesprich.

»lch bin hier aufgewachsen.
Mir liegt die Region am Her-
zen™, begriindete er seine Ent-
scheidung, vom ehemaligen
Mitarbeiter seiner Eltern in die
Rolle des Chefs zu wechseln. Es
wird eine Umstellung werden,
aber die Confiserie seiner Eltern
sei erhaltenswert, zumal es in
Lauenstein kaum noch Einkehr-
miglichkeiten gebe.

Wie berichtet, hatte im Mai
dieses Jahres das Amtsgericht
Coburg die vorliufige Insol-
venzverwaltung iiber das Ver-
mégen der Robert & Heidrun
Bauer GbR angeordnet und den
Kronacher Rechtsanwalt Jiirgen
Wittmann zum Insolvenzver-
walter bestimmit.

Wittmann begriindete die In-
solvenz mit gesundheitlichen
Griinden des vorherigen Eigen-
timers (Robert Bauer), mit
Fehlkalkulationen, Fiih-
rungsfehlern und Ma-
nagementversium-
nissen. Er bezeich-
nete die Ubernah-
me durch Andreas
Bauver und dessen
Lebensgefihrtin
Silvia Schramm als
zukunftstrichtig.
Der vorliufige Gliu-
bigerausschuss, beste-
hend aus Lieferanten und
Banken, habe dem Konzept zu-
gestimmt, so dass bereits seit
Anfang September die neue
Frankenwald-Confiserie arbei-
ten kann.

Von den urspriinglich 32 Mit-
arbeitern konnten 13 libernom-
men werden. Das lag vor allem
an der Schliefung der Filialen in
Kronach, Lauscha, Bamberg
und Kulmbach. Mit Blick aber
auf das bevorstehende Weih-
nachtsgeschift hilt Wittmann
eine sukzessive Steigerung der
Mitarbeiter fiir miglich.

Weitergefithrt werden nun in

7 reg'luﬂ

der neven Frankenwald-Confi-
serie die Pralinen-Manufaktur
mit Café und Laden in Lauen-
stein sowie die Filialen in Hof
und Lichtenfels.

Andreas Baver be-
tonte, dass er kiinf-
tig noch mehr als
bisher hochwer-
tige, handwerk-
lich gefertigte
Pralinen und
Schokoladen-Er-
zeugnissen anbie-
ten will. Das Sorti-
ment selbst aber wurde
gestrafft. Nun soll es aber im
zweiten Schritt erginzt werden
mit Spezialititen wie Guarana-

D

Schokolade. Der Vertrieb soll *

zum einen iiber die eigenen Li-
den sowie Handelsvertreter,
aber auch fbers Internet erfol-
gen. Zudem soll ein Verkaufs-
weg liber Home-Shopping-TV-
Sender gesucht werden.

Viel verspricht sich Andreas
Bauer von der regionalen Ko-
operation mit der [nitiative
»Handwerk & Kultur®. Diese
hat das Ziel, verstirkt Touristen
in die Bennsteig-Region zu lo-
cken. Auflerdem hoflt Andreas

Bauer, dass endlich der Bau der
Ewigen Briicke abgeschlossen
wird. In der Sommersaison 2016
seien bislang drei Viertel weni-
ger Busse als sonst zur Franken-
wald-Confiserie Bauer gekom-
men. Bs sei den Busunterneh-
men einfach zu viel, wenn ein
mehr als 20 Kilometer langer
Umweg in Kauf genommen wer-

Insolvenzverwalter Jirgen Wittmann (links) ist zuversichtlich, dass es nun wieder aufwarts geht mit d
Frankenwald-Confiserie Bauer. Mit im Bild Silvia Schramm und Andreas Bauer.

den muss, argumentierte Bauer.
Bedavern JuBlerte er dariiber,
dass das Burghotel noch nicht
wicderbelebt werden konnte. Er
ist fiberzeugt, dass von einer Lo-
sung auch die Frankenwald-
Confiserie Bauer und Lauen-
stein selbst profitieren wiirden.
Wie Wittmann betonte, stand
fiir ihn ganz oben auf der Priori-
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titenliste der Erhalt von zumib
dest einigen Arbeitsplitzen. |
wies darauf hin, dass die gan
Abwicklung in die umsat
schwachen Monate fiel. Und

musste schnell eine Lisung g
funden werden. Der Insolven
verwalter zeigte sich zuversick
lich, dass es nun unter neu
Fithrung wieder aufwirts gehi



